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STROOPWAFEL
CUPCAKES

RECEPT VOOR 12 CUPCAKES
TIJD: 10 MIN+20 MIN IN DE OVEN

MUFFINVORMPJES]
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3 STROOPWAFELS
125 GR ROOMBOTER, OP KAMERTEMPERATUUR +
EXTRAOM INTE VETTEN

125 GR SUIKER

2 ETEREN

SNUFJE ZOUT

1 TL KOEKKRUIDEN

125 GR ZELFRIJZEND BAKMEEL

VOOR DE TOPPING:

100 GR ROOMKAAS

35 GR ROOMBOTER (OP KAMERTEMPERATUUR)
75 GR POEDERSUIKER

1 EL KARAMELSAUS +BEETJE EXTRA
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1. Verwarm de ov

2.Snijd de stroopwafels in stukjes, houd «
beetje apart voor de garnering.

3. Vet de muffinvormpjes in met een be
boter.

t de suiker romig
oor één de eieren aan toe

4. Mix 125 gram boter me
Voeg hier één v
Voeg pas een nieuw ei toe als het vorige
ei goed door het beslag gemengd is. Voeg
tenslotte ook het zout, koekkruiden en het
zelfrijzend bakmeel beetje bij beetje toe. Als
|aatste schep je de stukjes stroopwafel door

,':Blkaar. Schep de top-
__ spuit mooie toefjes op

extra karamelsaus
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