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Aan het einde van de les weet je waar HACCP voor staat en ken je de regels, voorschriften en procedures rond HACCP.
Werktijd 
1 lesuur
Beoordeling
- kwaliteit en verzorging van de opdracht	onvoldoende / voldoende /  goed

Opdracht
Tijdens een evenement moet je veilig kunnen eten en drinken. Hygiëne is tijdens een evenement een belangrijk aandachtspunt. Hiervoor is HACCP is een afkorting en betekent 'Hazard Analysis and Critical Control Points'.  In het Nederlands: Gevarenanalyse en kritische controlepunten. 
1. Wat is HACCP? Leg uit. 

…………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………

2. Voor wie is het HACCP systeem bedoeld?

…………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………
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3. Bekijk het filmpje HACCP (onder de opdrachten op de website). Noteer de 9 regels van HACCP.

…………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………
	…………………………………………………………………………………………………

4. Noteer  vier sectoren die de HACCP-regels toe moeten passen.

…………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………

5. Noteer vier regels voor hygiënisch werken.

…………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………
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· Bespreek de antwoorden met een klasgenoot.
· Pas je antwoorden aan waar dat nodig is.
· Klaar? Sla het werkblad op in de map ‘Activiteit organiseren’.
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